DaiSy

Ristorante - Bistrot

“ Benvenuti nella nostra tavola, dove ogni piatto racconta

una storia
di passione e territorio “



ANTIPASTI

Dalla Terra......
Tagliere di Crudo di Patanegra 40 mesi con piadina romagnola €20
(7-9-11)
Selezione di salumi e formaggi del territorio accompagnati da Piadina €30

romagnola ( x 2 persone )( 9-3-14)

Battuta di Piemontese, Cipolla di Tropea caramellata, capperi, olive e €18

senape (11)

Flan di spinaci in crema di Parmigiano, Aceto balsamico e cialda croccante €16
(14-3)
Parmigiana di melanzane al forno, burratina stracciata e salsa di basilico €17

fresco (3-7-9)

Carpaccio affumicato di Manzo : Black Angus, Bruna trentina e Fassona €18

accompagnati da piadina romagnola (9-7-11 allergeni nella piadina)

Tartare di manzo, salsa tonnata e tartufo fresco di stagione €20
( 14-5-11-12)



ANTIPASTI

Dal Mare .....

Tagliere con carpaccio affumicato di Pesce spada, tonno e salmone,
tartare di Ricciola con mela smith e tartare di tonno (x2 persone) (5-2-13)

Gamberi al forno con lardo di patanegra, crema di patate allo zenzero e
chips al lime (8-3-5)

Tris di affumicati: Pesce spada, tonno e salmome, salsa agrumi e piadina (5)

Acciughe del cantabrico , burratina D’Andria e pane Tostato (5-3-9)

Tartare di tonno, sedano, guacamole e salsa ponzu all’italiana (12-7-9-5)

Tartare di ombrina alla catalana e mango delicato in crema (5-12)

Polentina alla piastra, baccala’ mantecato, crema di parmigiano e

tartufo fresco di stagione

€35

€17

€ 20

€20

€18

€17

€18



Primi
Tagliatelle con ragu di salsiccia di maialino e lardo di patanegra croccante
(9-12-14)

Spaghetti alla chitarra, crudo di patanegra, datterino,asparagi e tropea
(9-14)

Strozzapreti con pesto alla genovese, pomodorini e burrata stracciata
(3-9-14)

Tortellini in crema di Parmigiano Reggiano( Caseificio Roncadella)
(3-9-14)

Tortellini in brodo di cappone
(9-12-14)

Tortellini in crema di parmigiano e tartufo fresco di stagione
(3-9-14)

Calamarata con sugo di astice, gambero scottato, olive e capperi
(8-9-14)

Spaghetti felicetti con carbonara di mare (tonno,spada e branzino),
zucchine e scorza di lime (9-14-3-5)

Passatello asciutto al sugo di datterino rosso e giallo, calamaretti, seppie
e cozze(4-3-14 )

Tagliolini di pasta all’'uovo, crema di burro al tartufo e tartufo fresco
(3-9-13-14)

€17

€18

€16

€17

€17

€22

€20

€18

€18

€20



Secondi

Filetto di maialino in crosta di prosciutto iberico e indivia alla piastra
(1-7)

Costine di maiale laccate con salsa barbecue e pure delicato di patate
(3-9-11-12)

Tagliata di Entrecote (Razza scottona), patate al forno (circa 200gr)
(3-12-13)

Cubo di faraona cotto a bassa temperatura e giardiniera di verdure
(3-12-13)

Costata di Cuberoll (circa 250 gr) con Chips di patate al forno

Filetto di Salmone alla piastra laccato alla soia e crema di sedano rapa
(3-5-13)

Tataky di tonno al papavero nero, crema di cannellini e tropea caramellata
(5-6)

Polpo grigliato con salsa teriyaki, crema di patate e panko croccante
(3-5-7-9)

Filetto di baccala’, crema di finocchio e tartufo fresco di stagione
(5-9)

€18

€18

€22

€19

€25

€19

€18

€22

€22



CONTORNI

Patate arrosto (13 )

Verdure al forno: zucchine, melanzane e carote (1-13-7)

Insalata mista: insalata verde, radicchio, pomodorini e carote (13)

Spinaci saltati con burro e parmigiano (3-2-7)

Indivia alla piastra

€6

€6

€7

€6

€7



DOLCI

Gelato alla crema, Amarene Fabbri e croccantino di nocciole (3-14-2-1))

Sfera di Tiramisu glassato al cacao e crumble di caffe(3-9-14) gluten free

Tortino caldo al cioccolato, gelato alla vaniglia e amarene (9-3-14)

Mascarpone soffiato, cialda di Croccantino di Fiumalbo e cioccolato
Gluten Free (3-14)

Zuppa inglese di Anna

Cheesecake ai frutti di bosco (9-2-3)

Sorbetto al Caffe (3-1-2-14)) Gluten free

Sorbetto al limone (3-1-2-14)) Gluten free

Acqua Surgiva Naturale 0.75 L

Acqua Surgiva Frizzante 0.75 L

Coperto

€6

€8

€7

€38

€6

€7

€6

€6

€3
€3

€35



MENU DIGITALE

WI-FI

Linea: Daisy ospiti
Password: daisy2022

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

( | m—

N

FRUTTA A GUSCID

Mandorle. nacciole. noci comuni. noci di
acagill, noci pecan, anacardi e pistacchi

 —

3 LATTE E DERIVATI

Dgni prodottein cui viene usatoil latte:
yogurt. biscotti. torte, gelato e creme varie

4

MOLLUSCHI
Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica. patella. vongola, tellina ecc

5 PESCE

6‘ SESAMO
Semi interi usati per il pane, farine anche 0
selocantengana in minima percentuale

7 SOIA

Prodotti derivati come:
latte disoia. tofu. spaghetti di soia e simili

Prodatti alimetari in cul @ presente
il pesce. anche sein piccole percentuali

scampi, aragoste, granchi, e simili

9

v ] Cereali. grano, segale, orz0, avena,
v farro, kamut. inclusi ibridati derivati

10

" Presentiin cibivegan sattoforma di:
* arrosti, salamini. farine e similari

SENAPE 1 1

Si pud trovare nelle salse e nei
condimenti. specie nella mostarda ‘

12

SEDAND
Siain pezzi che allinterno di preparati
per zuppe. salse & concentrati vegetali

EED CROSTACEI 8
0 Marini e dAcqua Dolee: gamberi. ]

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi. conserve ece

14

Uova e prodotti che le contengeno come;
maionese, emulsionanti. pasta all'vove
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